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SPEISEKARTE

Sppen

PFIFFERLINGSCREMESUPPE

Wachtelei
7,90€

RINDERKRAFTBRUHE?®

Fladle
6,50€

1,4,5,7,9
SUPPENTRIO

Drei verschiedene Tagessuppen
6,50€
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1,7,8,10
SALAT WEISSES ROSS
Blattsalat | nach Wahl
Hausdressing oder Balsamicodressing
Beilage 4,50€
Vorspeise 7,00€

- 7
BUFFELMOZZARELLA

Tomaten | Basilikum | Olivendl | Balsamico
13,50€

BAYERISCHER WURSTSALAT 7"
Essiggurken | Zwiebeln | Hausbrot
13,50€
4,7,9,10

SCHWEIZER WURSTSALAT

Kase | Essiggurken | Zwiebeln | Hausbrot
15,00€

CARPACCIO VOM RIND7’8

Olivenodl | Balsamico | Parmesan
15,50€
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SALATMANUFAKTUR

. 1,4,7,9
WAHLEN SIE IHREN

LIEBLINGSSALAT

Gemischte Salate | nach Wahl
Hausdressing oder Balsamicodressing
ohne Extras 10,90€

.. 1,3,4,5,8,10
WAHLBARE EXTRAS

+ Scampis vom Grill (+ 8€)

+ Seelachsstreifen im Backteig
mit Remoulade (+ 7€)

+ Hahnchenbruststreifen (+7€)

+ Raucherlachs & Kartoffelpuffer
(+5€)

+ Schnitzelstreifen (+7€)
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SCHNITZEL & CORDON BLEU

1,4,7,8,10
PANIERTES SCHNITZEL
“Wiener Art” vom Schwein
Kartoffeldippers | Blattsalat
17,90€

. 1,4,7,10
CORDON BLEU CHEVRE & FEIGE
vom Schwein
geflllt mit Ziegenkase und Feigensenf
Kartoffeldippers
23,50€

CORDON BLEU SURF & TURF "7
vom Schwein
gefullt mit
Garnele | Schinken | Cheddar
Kartoffeldippers
26,50€

CORDON BLEU""0°
“OKTOBERFEST STYLE"” U

Vv

vom Schwein

gefullt mit 4 N }
Minchner WeiBwurst | siBem Senf ",
Kartoffeldippers
23,50€
1,4,7,9,b

MEMMINGER KASESCHNITZEL

Schweinerlckensteak | gratiniert
Speck | Zwiebel | BratensoBe
Kartoffelkroketten
18,90€
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STEAKS

ZWIEBELROSTBRATEN "’

VOM WEIDERIND

Roastbeef | BratensofBe | Knopfle-Spatzle
27,50€

1,4,7,9
ALLGAUER ZWIEBELROSTBRATEN

Roastbeef | Bratensof3e | Kasespatzle
29,50€

7,10
PRIME RUMPSTEAK
aus der Rinderlende | Krauterbutter
hausgemachte Pommes
sautierte Pfifferlinge
29,50€

HAHNCHENSTEAK "

“Mediterran”
ZitronensoBe | Gemuse
Rosmarinkartoffeln
18,90€
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PASTA & FISCH

1,4,7,9
SPAGHETTI BOLOGNESE

Parmesan
15,90€

3,7,13
GEBRATENES LACHSSTEAK

WeiBweinsoBe | Petersilienkartoffeln
24,00€

1,3,4,7
GEBRATENES SAIBLINGSFILET

Pfifferlingstagliatelle
28,90€
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KLASSIKER

KASESPATZLE “HUTTENSTYLE""®00P

Rostzwiebeln | Speck | gruner Salat
16,50€

, 4,10
KROSSES BACKHENDL"

Kartoffelsalat | Preiselbeere
16,50€

SCHWEINE-KRUSTENBRATEN 7"

vom Schweinebauch | Dunkelbiersof3e
Krautsalat | Serviettenknodel
17,90€

VEGETARISCH

. " 1,4,7,8,10
OMA'S KASESPATZLE

Rostzwiebeln | griner Salat
15,50€

KARTOFFELROsT! "

sautierte Pfifferlinge
18,90€

STEINPILZRAVIOLI"

Salbeibutter
17,50€

PFIFFERLINGE “A LA CREME" "

Serviettenknodel
19,50€
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FUR UNSERE KLEINEN GASTE

PORTION KARTOFFELDIPPERS

6,00€

KINDERSCHNITzZEL"
8,50€

SPATZLE MIT SOSSE "7"?°

hausgemacht
7,00€

CHICKEN NUGGETS "72¢

Kartoffeldippers
9,50€
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Pesysrer|

APFELKUCHLE

VanillesoBe
8,50€

1,2,7,8
BANANENSPLIT

Vanille & Nusseis | Banane
9,50€

1,7
EISKLASSIKER

Vanille | Erdbeer | Schoko
6,00€
mit Sahne 6,60€

1,7
HEISSE “FORSTERIN”

Vanilleeis | Himbeersorbet
heiBe Waldbeeren
8,90€

ZWEIERLEI SORBET DER SAISON

Himbeer-& Zitronensorbet
4,30€
mit Sekt 7,80€

. A . 17
CREME BRULEE

Himbeersorbet
8,50€
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Mlergens

1 = EIER UND EIERZEUGNISSE
2 = ERDNUSSE SOWIE DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE
3 = FISCH UND FISCHERZEUGNISSE
4 = GLUTENHALTIGES GETREIDE WIE WEIZEN, ROGGEN, GERSTE,
HAFER, DINKEL, KHORASAN-WEIZEN SOWIE DARAUS
HERGESTELLTE ERZEUGNISSE
5 = KREBSTIERE UND DARAUS HERGESTELLETE ERZEUGNISSE
6 = LUPINE SOWIE DARAUS HERGESTELLTE ERZEUGNISSE
7 = MILCH UND MILCHERZEUGNISSE
8 = SCHALENFRUCHTE WIE MANDELN, HASELNUSSE, WALNUSSE,
CASHEWNUSSE, PECANNUSSE, PARANUSSE, PISTAZIEN,
MACADAMIA - ODER QUEENSLANDNUSSE SOWIE DARAUS
GEWONNENE ERZEUGNISSE
9 = SELLERIE SOWIE DARAUS HERGESTELLTE ERZEUGNISSE
10 = SENF UND SENFERZEUGNISSE
11 = SESAMSAMEN SOWIE DARAUS HERGESTELLTE ERZEUGNISSE
12 = SOJA UND SOJAERZEUGNISSE
13 = SCHWEFELDIOXID UND SULPHITE
14 = WEICHTIERE SOWIE DARAUS HERGESTELLTE ERZEUGNISSE

ZUSATZSTOFFE: A = MIT KONSERVIERUNGSSTOFF,
B = MIT NITRIT, C = MIT PHOSPHAT

ALLE PREISE SIND IN € ANGEGEBEN.
UMBESTELLUNGEN WERDEN MIT 1,50€ BERECHNET.

EINE UMBESTELLUNG AUF HAUSGEM. POMMES
WIRD MIT 2€ BERECHNET.

BEIM EINPACKEN VON SPEISEN WIRD EINE
VERPACKUNGSGEBUHR VON 1€ BERECHNET.




	SPEISEKARTE
	Suppen
	PFIFFERLINGSCREMESUPPE
	Wachtelei
	7,90€

	RINDERKRAFTBRÜHE
	Flädle 6,50€

	SUPPENTRIO
	Drei verschiedene Tagessuppen 6,50€



	SPEISEKARTE
	Vorspeisen
	SALAT WEISSES ROSS
	Blattsalat  | nach Wahl Hausdressing oder Balsamicodressing Beilage 4,50€ Vorspeise 7,00€

	BÜFFELMOZZARELLA
	Tomaten | Basilikum | Olivenöl | Balsamico 13,50€

	BAYERISCHER WURSTSALAT
	Essiggurken | Zwiebeln | Hausbrot 13,50€

	SCHWEIZER WURSTSALAT
	Käse | Essiggurken | Zwiebeln | Hausbrot 15,00€

	CARPACCIO VOM RIND
	Olivenöl | Balsamico | Parmesan 15,50€



	Hauptgerichte
	SALATMANUFAKTUR
	WÄHLEN SIE IHREN LIEBLINGSSALAT
	Gemischte Salate  | nach Wahl Hausdressing oder Balsamicodressing ohne Extras 10,90€

	WÄHLBARE EXTRAS
	+ Scampis vom Grill (+ 8€)
	+ Seelachsstreifen im Backteig
	mit Remoulade (+ 7€)
	+ Hähnchenbruststreifen (+7€)
	+ Räucherlachs & Kartoffelpuffer (+5€)
	+ Schnitzelstreifen (+7€)



	Hauptgerichte
	SCHNITZEL & CORDON BLEU
	PANIERTES SCHNITZEL
	“Wiener Art” vom Schwein
	Kartoffeldippers | Blattsalat
	17,90€

	CORDON BLEU CHÈVRE & FEIGE
	vom Schwein
	gefüllt mit Ziegenkäse und Feigensenf
	Kartoffeldippers
	23,50€

	CORDON BLEU SURF & TURF
	vom Schwein
	gefüllt mit
	Garnele | Schinken | Cheddar
	Kartoffeldippers
	26,50€

	CORDON BLEU
	“OKTOBERFEST STYLE”
	vom Schwein
	gefüllt mit
	Münchner Weißwurst | süßem Senf
	Kartoffeldippers
	23,50€

	MEMMINGER KÄSESCHNITZEL
	Schweinerückensteak | gratiniert
	Speck | Zwiebel | Bratensoße
	Kartoffelkroketten
	18,90€



	Hauptgerichte
	STEAKS
	ZWIEBELROSTBRATEN VOM WEIDERIND
	Roastbeef | Bratensoße | Knöpfle-Spätzle 27,50€

	ALLGÄUER ZWIEBELROSTBRATEN
	Roastbeef | Bratensoße | Käsespätzle 29,50€

	PRIME RUMPSTEAK
	aus der Rinderlende | Kräuterbutter
	hausgemachte Pommes
	sautierte Pfifferlinge
	29,50€

	HÄHNCHENSTEAK
	“Mediterran” Zitronensoße | Gemüse Rosmarinkartoffeln 18,90€



	Hauptgerichte
	PASTA & FISCH
	SPAGHETTI BOLOGNESE
	Parmesan 15,90€

	GEBRATENES LACHSSTEAK
	Weißweinsoße | Petersilienkartoffeln
	24,00€

	GEBRATENES SAIBLINGSFILET
	Pfifferlingstagliatelle
	28,90€



	KLASSIKER
	KÄSESPÄTZLE “HÜTTENSTYLE”
	Röstzwiebeln | Speck | grüner Salat 16,50€

	KROSSES BACKHENDL
	Kartoffelsalat | Preiselbeere 16,50€

	SCHWEINE-KRUSTENBRATEN
	vom Schweinebauch | Dunkelbiersoße Krautsalat | Serviettenknödel
	17,90€


	VEGETARISCH
	OMA’S KÄSESPÄTZLE
	Röstzwiebeln | grüner Salat 15,50€

	KARTOFFELRÖSTI
	sautierte Pfifferlinge
	18,90€

	STEINPILZRAVIOLI
	Salbeibutter
	17,50€

	PFIFFERLINGE “A LA CREME”
	Serviettenknödel
	19,50€


	Hauptgerichte
	FÜR UNSERE KLEINEN GÄSTE
	PORTION KARTOFFELDIPPERS
	6,00€

	KINDERSCHNITZEL
	8,50€

	SPÄTZLE MIT SOSSE
	hausgemacht 7,00€

	CHICKEN NUGGETS
	Kartoffeldippers 9,50€



	Dessert
	APFELKÜCHLE
	Vanillesoße 8,50€

	BANANENSPLIT
	Vanille & Nusseis | Banane 9,50€

	EISKLASSIKER
	Vanille | Erdbeer | Schoko 6,00€ mit Sahne 6,60€

	HEISSE “FÖRSTERIN”
	Vanilleeis | Himbeersorbet heiße Waldbeeren 8,90€

	ZWEIERLEI SORBET DER SAISON
	Himbeer-& Zitronensorbet 4,30€ mit Sekt 7,80€

	CRÈME BRÛLÉE
	Himbeersorbet 8,50€


	Allergene
	UMBESTELLUNGEN WERDEN MIT 1,50€ BERECHNET.
	EINE UMBESTELLUNG AUF HAUSGEM. POMMES  WIRD MIT 2€ BERECHNET.
	BEIM EINPACKEN VON SPEISEN WIRD EINE  VERPACKUNGSGEBÜHR VON 1€ BERECHNET.


